
N O S  B U L L E S
                                   L a  c o u p e                     7 5 c l

C a v a                      6 , 0 0  €                     3 0 , 0 0  €
C h a m p a g n e  D r a p p i e r                                   6 0 , 0 0  €

N O S  V I N S  R O S É S
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   7 5  c l 

Provence 	 – 	M 	de 	M i nut y- 	Château 	M i nut y 	 – 	2016/17 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 		 	 	 	   	 	 	 	 	 3 2 , 0 0 	 €
Provence 	 - 	Doma i ne 	Be l ambrée 	 - 	 2017/18 	 	 	   		 	 	 	 	 	 	 	 		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   	 	 	 	 	 2 8 , 0 0 	 €

N O S  V I N S  R O U G E S
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 		 	 	 	 3 7 , 5 0 	 c l 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   7 5 	 c l	

Bou rgogne 	 - 	 	Cuvée 	de 	Nob l e 	Souche 	 - 	P i not 	No i r 	 - 	 2020/21 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   1 5 , 90 	€ 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   	 	 	 	 	   29 ,00 	€	
Lo i r e 	 - 	Doma i ne 	Retho re 	 – 	S t 	N i co l a s 	de 	Bou rgue i l 	 - 	 2020/21 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  	 	 	   	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   	 	 	 	 28 ,00 	€
Bou rgogne 	 - 	Doma i ne 	G i l l e s 	G audet 	 - 	P i not 	No i r 	 - 	 2020/21 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   	 	   	 	 	 	 30 ,00 	€	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	  
Languedoc	- 	Château	La l i s 	 - 	Corb ières 	«GR	36»	- 	2018/19	 	   	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	2 7, 00 	€ 	 	 	 	 	 	 	
Bordeaux	–	Médoc	Cru	Bourgeois	–	Château	Patache	d ’Aux	–	2016/17		 	   	 20 ,00 	€     	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   	 	 	 	 	 	38 ,00 	€
Bo rdeaux 	 – 	Côtes 	B l aye 	 – 	Ch . 	Peybonhomme	Les 	 Tou r s 	 – 	2018/19 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   	 	 	 	 	 	 	 	28 ,00 	€
Rhône	- 	Doma ine 	de 	P ie r re 	Amad ieu 	 - 	Vacqueyras 	«G range l i è re» 	2019/20	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	34 ,00 	€
Espagne - Catalogne - Domaine Pares Balta - DOP Penedes «Mas Petit» - Bio & Vegan - 2020/21          28 ,0 0  € 

N O S  V I N S  B L A N C S  
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 3 7 , 5 0 	 c l 	 	 	 	 	 	 	 	   	 	 	 	 	 	 	 	 	 7 5 	 c l	

A l s a c e 	 – 	 P i n o t 	 G r i s 	 – 	 E m i l e 	 B o e c k e l 	 – 	 2 0 1 8 / 1 7 9 	 	 	 	   	 	 1 4 , 5 0 	 € 	 	 	 	 	     	 	 	 	 2 8 , 0 0 	 €
L o i r e 	 – 	 S a n c e r r e 	 – 	 P i c a r d 	 – 	 2 0 1 7/ 1 8 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   	 	 	 	 	 	 	 	 3 2 , 0 0 	 €	 	 	
B o u r g o g n e 	 - 	 V i g n e r o n s 	 d e s 	 Te r r e s 	 S e c r è t e s 	 - 	 M â c o n -V i l l a g e s 	 - 	 « C e r ç o » 	 - 	 2 0 2 1 / 2 1 	 	 	   	 	 	 	 	 3 0 , 0 0 	 €

N O S 	 V I N S 	 M A I S O N 	 ( B L A N C , RO U G E , 	 R O S E ) 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	
            L e  v e r r e     2 5 c l     5 0 c l          7 5 c l  

V i n 	 d e 	 p a y s 	 d ’ O c 	 – 	 D o m a i n e 	 G a l e t i s 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   4 , 0 0 	 € 	 	 	 	 	   		 6 , 5 0 	 € 	 	 	 	 	 	 1 2 , 0 0 	 € 	 	 	 	 	 1 9 , 0 0 	 €

N O S  V I N S  A U  V E R R E
B l a n c   :	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	

Bou rg og ne  -  V ig nerons  d es  Te r res  S ecrètes  -  M âcon-V i l l ag es         6 , 0 0  € 

R o s é   :

F R A N C E 	 - 	 P r o v e n c e 	 - 	 M a g a k i 	 	 	 	 		 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	   5 . 5 0 	 €

R o u g e   :

Rhône - Domaine de Pierre Amadieu -  Vacqueyras «Grangel ière 	 	 	 	   6 , 0 0 	 €	

L o i r e  -  D o ma i n e  Ret h o r e  –  S t  N i c o l a s  d e  B o u rg u e i l 	 	 	 	 	 	 	 	   5 , 5 0 	 €

C A R T E  D E S  B OI S S O N S 

N O S  B O I S S O N S  E T  A P É R I T I F S

C o c a - C o l a ,  Z e r o ,  L i g h t  3 , 3 0  €
S p r i t e ,  F a n t a ,  T o n i c   3 , 3 0  €
I c e  -  T e a   3 , 5 0  €
J u s  d e  f r u i t s   3 , 3 0  €
E a u 	 p l a t e 	 o u 	 g a z e u s e 	 ( 1 /4 ) 	 3 , 3 0 	 €
E a u 	 p l a t e 	 o u 	 g a z e u s e 	 ( 1 / 2 ) 	 4 , 8 0 	 €
C o c k t a i l 	 B o i s 	 S a v a n e s 	 ( s a n s 	 a l c o o l ) 	 4 , 0 0 	 €
S a b a ï  7 , 0 0  €
W h i s k y  S o u r  7 , 0 0  €
V i n  d e  L y c h e e  6 , 0 0  €
C a v a  R o y a l   8 , 0 0  €
K i r  5 , 0 0  €
P a s t i s  R i c a r d  5 , 5 0  €
P o r t o  b l a n c  -  r o u g e   6 , 0 0  €
M a r t i n i  b l a n c  -  r o u g e  6 , 0 0  €
C a m p a r i  s o d a  -  o r a n g e  7 , 0 0  €
S i n g h a 	 B e e r 	 4 , 5 0 	 €
Ve d e t t 	 e x t r a 	 b l o n d 	 	 	 	 	 	 	 4 , 0 0 	 €
Ve d e t t 	 I PA 	 	 4 , 0 0 	 €

N O S  A L C O O L S  E T  D I G E S T I F S 

W h i s k y  J & B  8 , 0 0  €
W h i s k y  J o h n n y  W a l k e r  R e d  L a b e l  8 , 5 0  €
Wh i s k y 	 J a m e s o n 	 9 , 5 0 	 €
W h i s k y 	 C h i v a s 	 R e g a l 	 1 2 	 y e a r s 	 	 9 , 5 0 	 €
W h i s k y 	 “ M e k h o n g ” 	 9 , 5 0 	 €
R h u m  H a v a n a  C l u b  8 , 5 0  €
C o g n a c 	 M a r t e l l 	 9 , 5 0 	 €
A m a r e t t o  D i s a r o n n o  8 , 0 0  €
B a i l e y s   8 , 0 0  €
C o i n t r e a u   8 , 0 0  €
S a k é   7 , 0 0  €
C a l v a d o s   7 , 0 0  €
T h a i / I r i s h  C o f f e e  7 , 5 0  €



 

N O S  P O T A G E S

Potag e  aux  l égu mes  et  cheveux  d ’ang e   11 .00  €
Cr ysta l  nood l es  sou p  w i th  veg etab l es  V  
Bou i l l on  d e  b œ uf  et  ses  nou i l l es  p l ates   11 .00  €   
Beef  bou i l l on  w i th  T ha i  nood l es
Bou i l l on  d e  rav i o l es  d e  c revet tes   11 .00  €
Bou i l l on  w i th  sh r i mp  rav i o l i s
Potag e  d e  c revet tes  et  c i t ronne l l e   12 . 50  €  
S h r i m p  s o u p  w i t h  c i t r o n e l l a   

Potag e  au  pou l et  et  l a i t  d e  coco  11 .00  €                         
C h i c ke n - b r o t h  w i t h  c o c o n u t  m i l k    GF

N O S  S A L A D E S

Sa l ad e  d e  pou l et  f i nement  haché  et  c i t ronné  12 . 50  €    
C h o p p e d  c h i c k e n  s a l a d  w i t h  c i t r o n e l l a   GF

Sa l ad e  d ’ ém i ncés  d e  b œ uf,  menthe  et  c i t ron  12 . 50  €  
B e e f  s a l a d  w i t h  m i n t  a n d  l e m o n   GF

Salade de vermicelles, calamars, crevettes et poulet 13 .50 €   
Vermice l l i  sa lad w ith squ ids ,  shr imps and ch icken  GF

Sa l ade 	de 	scamp is 	 aux 	he rbes 	Tha ï 	 13 .90 	€
S h r i m p s ’  s a l a d  w i t h  T h a i  h e r b s   GF

N O S  E N T R É E S  C H A U D E S

Satay - Brochettes de poulet gril lé, sauce cacahouète 11 .00  € 
G r i l l e d  c h i c k e n  b r o c h e t t e s ,  p e a n u t  s a u c e

Pâtés de poisson au curry, c itronnel le et coriandre, 12 . 90 	€ 	
F i s h  p â t é  w i t h  c u r r y ,  c i t r o n e l l a  a n d  c o r i a n d e r
Rou l eaux  d e  p r i ntemps  c roust i l l a nts  11 .00  €
C r i s p y  « s p r i n g »  r o l l s
Chaussons 	de 	po rc 	et 	c rabe , 	cu i ts 	 à 	 l a 	vapeur 	 12 .90 	€
S t e a m e d  c r a b  a n d  p o r k  t u r n o v e r s 
Tr i ang l es  d o rés  au  pou l et  et  cu r r y  l ég er  11 .00  €
Golden triangles stuffed with chicken and light curry
Chaussons 	de 	c revet tes , 	cu i ts 	 à 	 l a 	vapeur 	 12 .90 	€
S t e a m e d  s h r i m p  t u r n o v e r s
Rou leaux 	de 	c revet tes , 	 sauce 	a ig re -douce 	 12 .90 	€
S h r i m p s ’  r o l l s ,  s w e e t - a n d - s o u r  s a u c e
Rou l eaux  d e  p r i ntemps  vég éta r i ens   11 .00  €
V e g e t a r i a n  « S p r i n g »  r o l l s  V

Ass i et te 	 « Bo i s 	Savanes 	In 	Town » 	 13 . 50 	€																																				
Assortment of entrees «Bois Savanes In Town»

Toutes nos entrées , soupes et sa lades peuvent être servis 
en	plat	moyennant	un	supplément	de	4€ .
Al l  our soups , starters and sa lads can be ordered as main d ishes 
for	an	addit iona l	€4.	
Al lergènes ou into lérances , n’hésitez pas à nous interroger.
A l lerg ies or any food into lerance, don’ t hesitate to ask for advice.

N O S  R I Z  S A U T É S  

R iz  sauté  aux  l égu mes  17.00  €
S a u t e e d  r i c e  w i t h  v e g e t a b l e s  V  
R iz 	 sauté 	au 	pou l et   	 17.00  €
S a u t e e d  r i c e  w i t h  c h i c k e n
R iz  sauté  au  c rabe  18 . 50  € 
S a u t e e d  r i c e  w i t h  c r a b  m e a t

N O S  N O U I L L E S  S A U T É E S

N ou i l l es  sautées  aux  l égu mes  17.00  €
S a u t e e d  n o o d l e s  w i t h  v e g e t a b l e s  V  
N ou i l l es  sautées  au  pou l et  17.00  €
S a u t e e d  n o o d l e s  w i t h  c h i c k e n
Nou i l l es 	 sautées 	aux 	c revet tes   	 18 . 50 	€	
S a u t e e d  n o o d l e s  w i t h  s h r i m p s

N O S  P L A T S 

Em i ncés  d e  po rc  à  l a  pâte  d ’ ép i ces   18 . 20  €
T h i n  s l i c e s  o f  p o r k  i n  a  s p i c e s  p a s t e  
Em i ncés  d e  po rc  a i l  et  po i v re   18 . 20  €
S l i c e d  p o r k  m e a t ,  g a r l i c  a n d  p e p p e r 
Boeuf  au  g i ng embre  19 . 20  €
B e e f  w i t h  g i n g e r
Em incés 	de 	bœuf 	paneng 	cu r r y, 	 ch i l l i 	 	   19 . 70 	€
B e e f  p a n e n g  c u r r y ,  c h i l l i   GF

Em i ncés  d e  boeuf  aux  l égu mes  19 . 20  €
B e e f  a n d  v e g e t a b l e s
Em i ncés  d e  pou l et  a ig re - d oux   18 . 20  €
S w e e t - a n d - s o u r  c h i c k e n
Poulet au curry rouge et pousses de bambous 18 .70  €
C h i c k e n  r e d  c u r r y  a n d  b a m b o o  s h o o t s   GF

Pou l et  sauté  aux  no ix  d e  ca j ou  18 . 20  €
S a u t e e d  c h i c k e n  w i t h  c a s h e w s
Emincés de pou let sauce tamar in et c itronnel le 18 . 20  €   
S l iced ch icken in tamar ind and c itronel la  sauce
Le  t ig re  qu i  p l eu re  20 , 80  €
T h e  c r y i n g  t i g e r
Magret	de	canard	sauté	«Bois	Savanes	In	Town »	 	 	 	 	20 . 50 	€	 	 	
D u c k 	 f i l e t 	 « B o i s 	 S ava n e s 	 I n 	 Town   »
M ag ret  d e  cana rd  au  bas i l i c  T ha ï  20 . 50  €
D u c k  f i l e t  w i t h  T h a i  b a s i l i c  
Sa lade de canard f inement haché et c itronné 20 . 50  €
C h o p p e d  d u c k  s a l a d  w i t h  c i t r o n e l l a   GF

Magret de canard grillé, sauce aigre-douce au tamarin 20 . 50  € 
Grilled duck fillet with sweet-and-sour tamarind sauce
Crevettes géantes en beignets 	(sauce	piquante	séparée)	  20 . 20  €
G iant  shr imps’  doughnuts  (separate	hot	sauce)
Crevettes 	au 	curr y 	 j aune	doux	 20 .90	€
Shr imps i n  ye l l ow curr y  sauce
Chu	Ch i 	de 	crevettes 	au 	curr y 	 rouge	 	 20 .90	€	
Red curr y  shr imps  GF

Crevet tes 	au 	cu r r y 	ve r t 	 20 .90 	€
G r e e n  c u r r y  s h r i m p s   GF

Ca lamars 	aux 	 t ro i s 	ép i ces 	Tha ï 	 	 19 .90 	€
S q u i d s  w i t h  t h r e e  T h a i  s p i c e s  
Calamars	au	coeur	de	coco	et	au	gingembre	blanc					19 . 90 	€
Squids with coconut heart dices and white ginger 
F i l et 	de 	ba r 	 aux 	 t ro i s 	ép i ces 	Tha ï 	 19 . 50 	€
B a s s  f i l l e t  w i t h  t h r e e  T h a i  s p i c e s  
Souf f l é 	de 	po i sson 	dans 	sa 	 feu i l l e 	de 	banane 	 19 . 50 	€
S t e a m e d  f i s h  «  s o u f f l é  »  i n  a  b a n a n a  l e a f

Demandez 	 n o u s 	 c o n se i l 	 s i 	 vo u s 	 vo u l ez 	mod i f i e r 	 l ’ i n g r éd i e n t 	 d e 	 b a s e   !
A s k 	 u s 	 i f 	 y o u 	 w a n t 	 t o 	 c h a n g e 	 	 t h e 	 m a i n 	 i n g r e d i e n t   !

N O S  P L A T S  V E G E T A R I E N S 

Wok  d es  quat re  l égu mes  d e  sa i son  sautés  17.00  €
Wok of cr isp sauteed four seasona l  vegetables V

Légu mes  sautés ,  sau ce  au  cu r r y  ve r t   17.00  €
Vegetab les  w ith  g reen curr y  sauce  V   GF

Verm ice l l es  aux  l égu mes  17.00  €
Ve r m i c e l l i  w i t h  v e g e t a b l e s  V

Tofu  sauté  aux  l égu mes  17.00  €
S a u t é e d  To f u  w i t h  v e g e t a b l e s  V

B U S I N E S S  L U N C H      1 8 . 0 0  €

M E N U  B O I S  S A V A N E S  I N  T O W N  4  S E R V I C E S    3 5 , 0 0  €  P P

 P O T A G E S  ( a u  c h o i x  /  a t  c h o i c e )

P o t a g e  a u x  c h e v e u x  d ’ a n g e  e t  l é g u m e s
C r y s t a l  n o o d l e s  s o u p  w i t h  v e g e t a b l e s

 P o t a g e  a u  p o u l e t ,  l a i t  d e  c o c o  e t  c i t r o n n e l l e
C h i c k e n - b r o t h ,  c o c o n u t  m i l k  a n d  c i t r o n e l l a  

 
E N T R É E S  ( a u  c h o i x  /  a t  c h o i c e )

T r i a n g l e s  d o r é s  a u  p o u l e t  e t  c u r r y  l é g e r
G o l d e n  t r i a n g l e s  s t u f f e d  w i t h  c h i c k e n  a n d  l i g h t  c u r r y

 R o u l e a u x  d e  p r i n t e m p s  c r o u s t i l l a n t s  v é g é t a r i e n s
V e g g i e  c r i s p y  « S p r i n g »  r o l l s

 
P L A T S  ( a u  c h o i x  /  a t  c h o i c e )

P o u l e t  a u  g i n g e m b r e
C h i c k e n  w i t h  g i n g e r

 E m i n c é s  d e  b o e u f  c u r r y  c h i l i  
B e e f  c u r r y  c h i l i

 C a l a m a r s  a u x  t r o i s  é p i c e s  T h a ï  
S q u i d s  w i t h  t h r e e  T h a i  s p i c e s

 
A C C O M P A G N E M E N T S 

R i z  p a r f u m é  e t  n o u i l l e s  s a u t é e s  a u x  l é g u m e s

D E S S E R T 
T a r t e  j a s m i n  m a i s o n  o u  N e m s  a u  c h o c o l a t  o u  T h é  o u  C a f é

V  V é g é t a r i e n  -  V e g e t a r i a n    |    GF  G l u t e n  F r e e    |     R e l e v é  -  T a s t y    |     P i q u a n t   -  H o t  


